
FFOORRMMAATTIIOONNSS HHOOTTEELLLLEERRIIEE -- RREESSTTAAUURRAATTIIOONN –– PPaaggee 23

Tél. : 01 48 74 29 45  - Mail : contact@proformalys.com - Fax : 01 48 74 39 98
Toutes les formations Hôtellerie - Restauration de notre organisme de formation sur www.proformalys.com

MMAANNAAGGEEMMEENNTT
Revenue management

Objectifs : Décrire le Revenue Management et ses bénéfices pour un hôtel. 
Aborder les leviers du Revenue Management hôtelier et augmenter votre résultat 
financier. Présenter le Revenue Management avec ses composantes et les éléments 
critiques à prendre en compte. Appliquer le Revenue Management dans d’autres 
activités hôtelières (Spa, Séminaires).

PROGRAMME

Application du Revenue Management en Hôtellerie
 Description le Revenue Management hôtelier
 Cas pratique
 La démarche du Revenue Management
 Les caractéristiques communes des industries utilisant le Revenue 

Management
 Guide d’évaluation d’une démarche de Revenue Management
 Bénéfices d’une mise en place de Revenue Management : comment 

déployer une démarche de Revenue Management dans votre 
établissement, les conditions requises de déploiement

 Eléments d’analyse : RevPar, analyse par saison Cold-Warm-Hot
 Gestion de la durée de séjour et des tarifs
 Exercices et cas pratiques

Les canaux de distribution sur Internet pour l’hôtellerie
 Parité tarifaire : pourquoi ?
 Parité tarifaire : comment faire ?
 Distributeurs : avantages et contraintes
 Les outils de distributions online
 Les outils comparateurs online

PPeerrssoonnnneess ccoonncceerrnnééeess ::

Direction générale
Directeurs commerciaux, 
marketing et 
communication
Futur Revenue manager 

Pré requis : Aucun

PEDAGOGIE

Le Formateur

Professionnel de 
l’Hôtellerie/Restauration
utilisant les dernières 
techniques pédagogiques

Moyens et pédagogie

Présentation des concepts 
par le formateur-
consultant

Echanges sur les éléments 
amenés – Citations 
d’exemples

Mises en application

Confrontation avec la 
réalité de l’entreprise et 
l’expérience du participant

Il sera demandé au 
participant de réfléchir, en 
amont, et d’essayer 
d’apporter des éléments de 
réponses aux 
problématiques proposées 

Intra entreprise France 
entière et International.

Tarif inter par personne

2 jours
1 150 €
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